
cafés frappé



ingredientes preparación

natural

Vaso de 35 cl
Batidora
15 cl de Leche
30 gr de Frappé de Café MONIN
Hielo picado

1. Servir la leche dentro de la batidora

2. Poner 60 gr de Frappé de Café MONIN

3. Añadir un vaso de hielo picado

4. Batir durante 40 segundos

5. Servir en el vaso y decorar a su gusto



ingredientes preparación

moka choco-higo

Vaso de 35 cl
Batidora
15 cl de Agua
3 cl de Sirope de Higo MONIN
30 gr de Frappé de Café Monin
Crema de Chocolate Blanco MONIN
Hielo picado

1. Servir el agua en la batidora y 30ml de Sirope Higo MONIN

2. Poner 30gr de Frappé de Café MONIN

3. Añadir un vaso de hielo picado

4. Batir durante 40 segundos

5. Servir en el vaso decorado con Crema Chocolate Blanco 

MONIN



ingredientes preparación

Frappe irish plátano

Vaso de 35 cl
Batidora
15 cl de Leche
2 cl de Sirope Iris MONIN
3 cl Puré Platano MONIN
30 gr de Frappé de Café Monin
Hielo picado

1. Servir la leche en la batidora, 2 cl de Sirope Irish MONIN

2. Poner 3 cl de Puré Platano MONIN y 30gr de Frappé de 

Café MONIN

3. Añadir un vaso de hielo picado

4. Batir durante 40 segundos

5. Servir en el vaso y decorar con Crema de Caramelo 

MONIN y Nata montada o a su gusto



ingredientes preparación

moka jamaica

Vaso de 35 cl
Batidora
15 cl de Agua
3 cl de Sirope Ron MONIN
30 gr de Frappé de Café Monin
2 cl Crema de Chocolate MONIN
Hielo picado

1. Servir el agua en la batidora y 30ml de Sirope Ron 

MONIN

2. Poner 30gr de Frappé de Café MONIN

3. Añadir un vaso de hielo picado

4. Batir durante 40 segundos

5. Servir en el vaso decorado con Crema de Chocolate 

MONIN



ingredientes preparación

apricot caramel

Vaso de 35 cl
Batidora
15 cl de Agua
3 cl de Sirope Albaricoque MONIN
30 gr de Frappé de Café Monin
2 cl Crema Caramelo MONIN
Hielo picado

1. Servir el agua en la batidora y 30ml de Sirope Albaricoque 

MONIN

2. Poner 2 cl Crema Caramelo MONIN y 30gr de Frappé de 

Café MONIN

3. Añadir un vaso de hielo picado

4. Batir durante 40 segundos

5. Servir en el vaso y decorar al gusto.


