
cocktails



ingredientes preparación

mojito

Vaso 35 cl
1/2 lima
8 hojas de menta
5 cl de Ron Blanco
3 cl Sirope de Mojito Mint MONIN
Hielo picado
Soda

1. Majar 1⁄2 lima

2. Añadir la menta, el ron y el Sirope de Mojito Mint de MONIN

3. Agregar el hielo picado

4. Remover todos los ingredientes

5. Servir el agua con gas o soda

6. Decorar con un manojo de menta



ingredientes preparación

mojito

Vaso 35 cl
1/2 lima
8 hojas de menta
5 cl de Ron Blanco
1 cl Sirope de Mojito Mint MONIN
3 cl Puré de Fruta MONIN
Hielo picado
Soda

1. Majar 1⁄2 lima y añadir la menta

2. Añadir el ron y el Sirope de Mojito Mint de MONIN y el 

Puré De Fruta MONIN

3. Agregar el hielo picado

4. Remover todos los ingredientes

5. Servir el agua con gas o soda

6. Decorar con un manojo de menta

Fresa - Mango - Fruta Pasión - Kiwi- Frambuesa



ingredientes preparación

CAIPIRINHA

Vaso bajo 35 cl
1 lima
5 cl de Cachaça
3 cl Azúcar de Caña MONIN
hielo picado

1. Majar 1⁄2 lima

2. Añadir la Cachaça y el Sirope de Azucar de Caña MONIN

3. Agregar el hielo picado

4. Remover todos los ingredientes

5. Decorar con una rodaja de lima



ingredientes preparación

CAIPIRINHA

Vaso bajo 35 cl
1 lima
5 cl de Cachaça
4 cl Puré de Fruta MONIN
hielo picado

1. Majar 1⁄2 lima

2. Añadir la Cachaça y Puré de Fruta MONIN

3. Agregar el hielo picado

4. Remover todos los ingredientes

5. Decorar con una rodaja de lima

Fresa - Mango - Fruta Pasión - Kiwi- Frambuesa - coco



ingredientes preparación

margarita

Copa Margarita
5 cl. Tequila
4 cl Limón Rantcho MONIN
2 cl Triple Sec MONIN
30gr Base Neutra MONIN
Hielo picado

1. Adornar la copa de margarita con Crusta de Sal

2. Servir el Tequila, el Rantcho Limón Monin y Triple Sec Mo-

nin en la batidora

3. Agregar 30 gr de Base Neutra Monin

4. Añadir el hielo picado y batir durante 40 segundos

5. Servir en una copa de Margarita



ingredientes preparación

margarita

Copa Margarita
5 cl. Tequila
4 cl Limón Rantcho MONIN
2 cl Triple Sec MONIN
30gr Base Neutra MONIN
4 cl Puré de Frutas MONIN
Hielo picado

1. Adornar la copa de margarita con Crusta de Sal

2. Servir Tequila, Rantcho Limón Monin, Triple Sec Monin

3. Agregar Puré de Fruta MONIN en la batidora y 30 gr de 

Base Neutra Monin

4. Añadir el hielo picado y batir durante 40 segundos

5. Servir en una copa de Margarita

Fresa - Mango - Fruta Pasión - Kiwi - Frambuesa



ingredientes preparación

daiquiri

Copa Margarita
5 cl Ron
4 cl Limón Rantcho MONIN
2 cl Azúcar de Caña Monin
30gr Base Neutra MONIN
hielo picado

1. Servir Ron, Rantcho Limón MONIN y Azúcar de caña MO-

NIN en la batidora

2. Agregar 30 gr de Base Neutra MONIN

3. Añadir el hielo picado y batir durante 40 segundos

4. Servir en la copa y decorar



ingredientes preparación

daiquiri

Copa Margarita
5 cl Ron
4 cl Limón Rantcho MONIN
4 cl Azúcar de Caña Monin
30gr Base Neutra MONIN
hielo picado

1. Servir Ron, Rantcho Limón MONIN y Puré de Fruta 

MONIN en la batidora

2. Agregar 30 gr de Base Neutra MONIN

3. Añadir el hielo picado y batir durante 40 segundos

4. Servir en la copa y decorar

Fresa - Mango - Fruta Pasión - Kiwi - Frambuesa



ingredientes preparación

PIÑA COLADA

Vaso 35 cl
Batidora
Rodaja de Piña
5 cl de Ron Añejo
4 cl PURÉ Coco Monin
Hielo picado

1. Cortar una rodaja de piña y ponerla en la batidora

2. Añadir el ron y el Puré de Coco de MONIN

3. Agregar un vaso de hielo picado

4. Batir durante 40 segundos

5. Servir la mezcla en el vaso y decorar a su gusto



ingredientes preparación

Caipirinha Chai Miel

Vaso bajo 35 cl
1 lima
5 cl de Cachaça
2 cl Te Chai MONIN
2 cl Sirope Miel MONIN
hielo picado

1. Majar 1⁄2 lima

2. Añadir la Cachaça y el Sirope de Azúcar de Caña MONIN

3. Agregar el hielo picado

4. Remover todos los ingredientes

5. Decorar con una rodaja de lima



ingredientes preparación

Espadín Sour

Copa Martini
Coctelera
1,5 cl Sirope de Té Chaï MONIN
1cl Sirope de Miel MONIN
3 cl Zumo Lima
5 cl Mezcal

1. Incorporar todos los ingredientes en una coctelera con hielo

2. Agitar durante 15seg.

3. Colar en copa martini.

4. Adornar con una rodaja de Lima.



ingredientes preparación

Daiquiri Floral

Copa Martini
5 cl Ron
2 cl Zumo de Lima
1,5 cl Sirope de Pepino Monin
0,5 cl de Sirope de Rosa Monin
hielo

1. Incorporar todos los ingredientes en una coctelera con hielo

2. Agitar durante 15seg.

3. Colar en copa martini.

4. Adornar con una rodaja de Lima.



ingredientes preparación

Reina Violeta

Copa Martini
5 cl Vodka
1 cl Lime Juice Cordial MONIN
2 cl Creme de Violeta MONIN
Terminar con Champagne

1. Incorporar todos los ingredientes en una coctelera con hielo 

2. Agitar durante 15seg.

3. Colar en copa Martini muy fría y terminar con el Champagne 

4. Adornar con una rodaja de Lima.



ingredientes preparación

Jerez Choco Alexander

Copa Martini
Boston
5 cl Jerez Palo Cortado
4 cl Crema Chocolate Negro MONIN
1 cl Sirope de Canela MONIN
1 cl Licor de Vainilla MONIN
9 cl Nata
HIELO

1. Verter todos los ingredientes en la coctelera y añadir el hielo 

2. Agitar todos los ingredientes vigorosamente

3. Colar en copa Martini decorada con la Crema Chocolate 

Negro MONIN



ingredientes preparación

Strawberry Lady

Copa Martini
5 cl Hendrick´S Gin
1 cl Lime Juice Cordial MONIN
2 cl Creme de Violeta MONIN
Hielo Picado

1. Incorporar todos los ingredientes dentro de la batidora

2. Batir durante 30 segundos

3. Servir sobre una copa

4. Decorar con una flor



ingredientes preparación

Ginger Pear

Vaso Alto
5 cl Tequila
2,5 cl Saint Germain
1,5 cl Sirope Pera MONIN
1,5 cl Sirope Pan de Especies MONIN
4 cl Zumo de Lima Natural
Ginger Ale
Hielo

1. Añadimos los ingredientes en la coctelera menos el 

ginger ale

2. Agitamos con fuerza y enfriamos bien

3. Usando un doble colado lo vertemos en vaso alto con 

hielo 

4. Terminamos con el ginge ale frio

5. Decoramos con un twist de naranja y rodaja de jengibre



ingredientes preparación

Comandante

copa martini
5 cl Tequila Excelia
3 cl Sirope Coco MONIN
0,5 cl Sirope Avellana MONIN
2 cl Zumo de Lima Natural
Hielo

1. Añadimos los ingredientes en la coctelera

2. Agitamos con fuerza y enfriamos bien

3. Usando un doble colado lo vertemos en la copa 

Martini fría

4. Decoramos



ingredientes preparación

Marinov

Vaso Alto
5 cl Tequila Excelia
Sirope MONIN
Puré MONIN
2 cl Zumo de Lima Natural
Fresas
Albahaca
Hielo

1. Añadimos los ingredientes en la coctelera junto con el hielo

2. Agitamos con fuerza y enfriamos bien

3. Usando un doble colado lo vertemos en la copa martini fría 

4. Decoramos



ingredientes preparación

CRAZY MONKEY

Vaso Alto
5 cl Tequila Excelia
2 cl Puré de Fresa MONIN
0,5 cl Sirope Avellana MONIN
0,5 cl Sirope Spicy MONIN
4 cl Zumo de Mandarina
2 cl Zumo de Limón Natural
Soda
Hielo

1. Majamos la albahaca y la cascara de naranja en la 

coctelera

2. Añadimos el resto de Los ingredientes, excepto la 

soda y agitamos con fuerza y enfriamos bien

3. Colamos en un vaso alto y acabamos con soda

4. Decoramos



ingredientes preparación

DAIQUIRI Framboise bombon

Copa Martini
4 cl Ron
2 cl Licor de Cacao Oscuro MONIN
3 cl Puré de Frambuesa MONIN
2 cl Zumo de lima
hielo

1. Servir todos los ingredientes en la coctelera y añadir el 

hielo

2. Agitar enérgicamente

3. Servir en una copa de martini fría con el borde glaseado 

con azúcar

4. Decorar con frambuesas glaseadas en el borde



ingredientes preparación

Martini de Maracuyá

Copa Martini
4 cl Vodka
1 cl Licor Passoa
3 cl Puré de Passion MONIN
2 cl Zumo de lima
hielo

1. Servir todos los ingredientes en la coctelera y añadir el 

hielo

2. Agitar enérgicamente

3. Servir en una copa de martini fría y decorar con medio 

maracuyá flotando

4. Servir ron en el maracuyá con un poco de azucar, flam-

bear y servir



ingredientes preparación

DRAQUE

VASO ALTO
8 HOJAS MENTA
1 LIMA
2 cl SIROPE MOJITO MINT MONIN
4 CL CACHAÇA
DASH ANGOSTURA
SODA
HIELO

1. Machacar la lima con el sirope

2. Añadir la menta que hemos palmeado y la cachaça

3. Remover y dejar macerar un poco

4. Incorporar hielo picado y remover enérgicamente

5. Completar con un poco más de hielo y un poco de soda

6. Decorar con hojas de menta y gota angostura



ingredientes preparación

MEZPRESSO

COPA MARTINI
4 CL CAFÉ ESPRESSO
1,5 CL SIROPE CHOCOLATE COOKIE MONIN
1 CL LICOR TEQUILA CHOCOLATE OLMECA
4 CL MEZCAL LOS DANZANTES
HIELO

1. Servir todos los ingredientes en la coctelera

2. Añadir hielo y agitar enérgicamente

3. Servir y colar en copa martini y pulverizar un poco de café 

o canela rallada



ingredientes preparación

clover brasilian

COPA coupe
4 cl cachaça
2 cl zumo de limón
2 cl sirope caña de azúcar monin
6 cl clara de huelo
4 cl sirope frambuesa monin
hielo

1. En un shaker servir todos los ingredientes, añadir hielo y 

agitar

2. Servir en copa de martini colado

3. En un sifón servir la clara de huevo y el Sirope de Fram-

buesa MONIN y añadir una carga

4. Servir el merengue sobre el cóctel

5. Decorar con una frambuesa



ingredientes preparación

Manila Punch

Jarra
Naranja Natural
Limón Natural
Pepino
Fresa
16 cl Pim´s N�.1
8 cl Licor de Manzana Verde MONIN
40 cl Ginger Ale
Hielo

1. Servirtodos los ingredientes en la Jarra

2. Mezclar

3. Servir en un vaso con hielo

4. Decorar con lamina de pepino


