


VIRGIN CUBA LIBRE 

Receta 
 
3 cl Sirope Ron MONIN 
½ lima 
Coca cola 
 
 

Método 
 
Poner el hielo en el vaso 
Servir el Sirope de Ron 
Exprimir la lima  
Servir la Coca-Cola 
Decorar con piel de lima  
 
 



VIRGIN GIN TONIC 

Receta 
 
3 cl Sirope Gin MONIN 
Tonica 
 

Método 
 
Poner el hielo en el vaso 
Servir el Sirope de Gin  
Servir la Tonica 
Decorar con piel de limon  
 
 



VIRGIN CARRIBEAN MOJITO 

Receta 
 
1 cl Sirope Ron MONIN 
1 cl Sirope de Mojito Mint MONIN 
8 hojas de menta 
1/2 lima,  
12 cl Sprite 

Método 
 
Servir la lima, la menta y los Siropes de 
MONIN dentro del vaso. Mezclar todos los 
ingredientes 
Agregar el hielo hasta arriba del vaso  
Servir el agua con gas y remover 
Listo para servir 



VIRGIN PIÑA COLADA 

Receta 
 
2 cl Sirope Ron MONIN 
2 cl Sirope Coco MONIN 
6 cl zumo de piña 
3 cl nata 

Método 
 
Servir todos los ingredientes en la batidora 
Añadir el hielo 
Batir durante 30 segundos 
Servir la mezcla en el vaso 
Listo para servir 



VIRGIN MAI TAI 

Receta 
 
1,5 cl sirope de Ron MONIN 
1,5 cl Sirope Orgeat MONIN 
1 cl Rantcho Limón MONIN 
4 cl de zumo de Naranja 
8 cl de Zumo de Piña  

Método 
 
Poner todos los ingredientes en la 
coctelera,  
Añadir hielo y agitar.  
Servir la mezcla colándola previamente 
en un vaso alto lleno de cubitos de hielo 
Decorar con una rodaja de piña 



Receta 
 
3 cl  Sirope Tequila 
2 cl Sirope guayaba 
20 cl zumo de naranja
  
  
  
   

Método 
 
Poner en la coctelera el zumo de naranja y 
el Sirope de Tequila  
Añadir hielo y agitar.  
Poner el hielo picado En un vaso alto y 
añadir la mezcla colándola previamente.  
Servir el Sirope de Guayaba encima de la 
mezcla 
Decorar con una rodaja de naranja. 
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