








BERNARD Amber Lager con cultivo de levadura fina 

La lager ámbar con un cultivo de levadura fina es una lager semioscura picante. Esta mezcla genuina le 

brinda una nueva experiencia que combina la capacidad de beber la lager pálida y los aromas y sabores 

interesantes de las maltas especiales que se utilizan para elaborar cerveza lager oscura. La cerveza Amber 

Lager es una cerveza sin pasteurizar que tiene un amargor en armonía con un fino aroma a caramelo y 

una plenitud sabrosa. 

Paquete: Botella con tapón mecánico 0,33 1 

Alcohol: Volumen 5,0 % 

Extracto original: 12º 

Amargor: 29IBU 

Color: 40- 50 EBC
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BERNARD Bohemian Lager 

Elaboramos esta cerveza lager excepcional con agua de nuestros propios pozos situados en las tierras 

altas de Bohemia y Moravia. La cebada germina en las plantas de malta de Bernard Malt House, como 

se hacía hace siglos. La técnica tradicional checa de maceración de doble decocción le brinda un sabor 

de cuerpo completo en armonía con el amargor refrescante proporcionado por los lúpulos nobles de Saaz. 

Para mantener las mejores condiciones sensoriales, decidimos no pasteurizar la cerveza después de pasar 

varias semanas madurando en las bodegas. De esta forma, podemos ofrecerle la mejor experiencia de una 

lager de estilo bohemio completamente natural. 

Paquete: 

Alcohol: 

 Botella de tapón corona 0,33 

Volumen 4,9 % 

Extracto original: 12º 

Amargor: 34 IBU 

Color: 11 - 14 EBC 
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