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EL ÁGUILA ESPECIAL

El Águila vuelve desde 1900 con una cerveza especial

inspirada en el sueño de su creador. Descubre la

intensidad de las maltas caramelizadas junto con la

frescura de su mezcla de lúpulos Perle y Lemondrop™.

Temperatura óptima para servir: 2°- 4°C Graduación botella: Vol. 5,5% Alc.

N
A

C
I
O

N
A

L
E
S

S
U

A
V

E
S

 
Y

 
R

E
F

R
E

S
C

A
N

T
E

S

EL ÁGUILA ESPECIAL SIN FILTRAR

El Águila Especial sin filtrar se elabora con maltas

caramelizadas y lúpulos Perle y Lemondrop™.

Naturalmente turbia por la presencia de levaduras en

suspensión que la dotan de gran cuerpo.

Temperatura óptima para servir: 2°- 4°C Graduación botella: Vol. 5,5% Alc.
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AMSTEL

®

 ORIGINAL

Una receta que mantiene la tradición Amstel desde

1870, utilizando únicamente malta de cebada y

productos naturales seleccionados. Cerveza de tipo lager

y estilo rubia, elaborada añadiendo el lúpulo al final del

proceso para conseguir un sabor intenso y equilibrado.

Temperatura óptima para servir: 0-3° C Graduación botella: Vol. 5,0% Alc.
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AMSTEL

®

 RADLER

En 1922 miles de ciclistas bajaron a un Pub de Múnich y

su dueño, para no quedarse sin producto, mezcló la

cerveza con zumo de limón, naciendo así una nueva

categoría. Elaborada con Cerveza Amstel

®

100% malta y

zumo de limón natural.

Temperatura óptima para servir: 0-3° C Graduación botella: Vol. 2,0% Alc.
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AMSTEL

®

 0,0

De espuma blanca y consistente, mantiene la receta

100% pura malta con esencia balsámica y matices

dulces ligeramente amargos. Resultando; una cerveza

redonda y equilibrada para disfrutar con todos los

sentidos.

Temperatura óptima para servir: 2-4° C Graduación botella: Vol. 0,0% Alc.
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CRUZCAMPO

®

 ESPECIAL

Nuestra cerveza de barril en botella. Cerveza tipo lager

de color rubio brillante, espuma consistente blanco marfil

y aroma frutal a manzana madura. Una cerveza

equilibrada, destacando en su sabor el amargor suave

sobre el dulce anisado de la malta.

Temperatura óptima para servir: 2-4° C Graduación botella: Vol. 5,6% Alc.
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CRUZCAMPO

®

 RADLER

Cruzcampo Radler es la mezcla perfecta de cerveza

Cruzcampo Especial con zumo natural de limón, suave y

con el punto cítrico ideal. Ahora puedes disfrutar de tu

clara de siempre como nunca antes: más natural, mucho

más refrescante. Cruzcampo Radler. Con zumo natural de

limón, doblemente refrescante.

Temperatura óptima para servir: 0-3° C Graduación botella: Vol. 2,2% Alc.
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CRUZCAMPO

®

 0,0

Refrescante y con sabor inconfundible de Cruzcampo

®

,

de espuma blanca y brillante. Aromas lupulados

afrutados con ligeros matices amargos. Cerveza sabrosa

y muy refrescante.

Temperatura óptima para servir: 2-4° C Graduación botella: Vol. 0,0% Alc.
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CRUZCAMPO

®

 SIN

Una cerveza con reflejos brillantes, cuerpo y sabor ligero

bien balanceado. Cruzcampo

®

Sin conserva todo el sabor

y aroma cervecero de Cruzcampo

®

con un contenido

alcohólico inferior a 1% vol.

Temperatura óptima para servir: 2-4° C Graduación botella: Vol. 0,9% Alc.
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CRUZCAMPO

®

 SIN GLUTEN

Cruzcampo

®

Sin Gluten, elaborada con malta “Pilsen” de

cebada, lúpulo, maíz, agua y levadura. Manteniendo su

proceso de elaboración, el gluten se elimina gracias a la

hidrólisis, dejando intactas sus propiedades y todo el

sabor de Cruzcampo

®

.

Temperatura óptima para servir: 0-3º C Graduación botella: Vol. 4,8% Alc.
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EL ALCÁZAR

Elaborada en pequeñas producciones en nuestra fábrica

de Jaén, El Alcázar es una cerveza especial con cuerpo y

sabor intenso, equilibrado con el amargor ligeramente

floral y cítrico del lúpulo que añadimos con un proceso de

late hopping. De este modo conseguimos una cerveza

con fuerte personalidad y carácter muy refrescante.

Temperatura óptima para servir: 2-4ºC Graduación botella: Vol. 6% Alc.
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18/70

Lo que empezó siendo una producción limitada de

barriles en alguna barras de Donosti... Es una buena

cerveza rubia: 100% malta, con dos tipos lúpulos (Nugget

y Perle), que le aportan el justo amargor que necesita.

Temperatura óptima para servir: 3 - 4 ºC Graduación botella: Vol. 6.2% Alc.
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SHANDY CRUZCAMPO

®

Primera cerveza con sabor en España, nacida en 1986.

Cercana a los refrescos, reúne lo mejor de ambos

mundos: el auténtico toque de la cerveza y el cítrico del

limón. Fácil de beber, refrescante y de bajo contenido

alcohólico.

Temperatura óptima para servir: 0-3° C Graduación botella: Vol. 0,9% Alc.
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BUCKLER

®

 0,0

Buckler

®

, marca pionera con más de 30 años de historia

en España. Elaborada con ingredientes naturales, su

contenido 100% malta y su aporte calórico

(17Kcal/100ml), la convierten en una cerveza ligera,

refrescante y bien balanceada.

Temperatura óptima para servir: 2-4° C Graduación botella: Vol. 0,0% Alc.
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AMSTEL RADLER 0,0

Disfruta del inconfundible sabor y el poder refrescante de

Amstel Radler, con 0’0% de Alcohol y toda la naturalidad

del zumo Natural de Limón.

Temperatura óptima para servir: 0º-3º Graduación botella: Vol. 0,0% Alc.

N
A

C
I
O

N
A

L
E
S

T
O

S
T

A
D

A
S

 
Y

 
C

O
N

 
C

U
E

R
P

O

AMSTEL

®

 ORO

Amstel

®

Oro nace de la combinación única de maltas

tostadas en tres tiempos; secado, tostación y golpe de

fuego. Solo las maltas mejor tostadas aportan el aroma

intenso y ligeramente caramelizado de Amstel

®

Oro que

inunda el paladar.

Temperatura óptima para servir: 2-4° C Graduación botella: Vol. 6,2% Alc.
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AMSTEL ORO 0,0

Elaborada por los maestros cerveceros de Amstel con

maltas tostadas en tres tiempos: secado, tostación y

golpe de fuego, que aportan el perfecto equilibrio de

matices tostados para conseguir todo el sabor e

intensidad de Amstel Oro con 0,0% alcohol.

Temperatura óptima para servir: 2-4ºC Graduación botella: Vol. 0,0% Alc.
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CRUZCAMPO

®

 GRAN RESERVA

Una exquisita combinación de lúpulos aromáticos y la

mejor selección de maltas, de sabor intenso y cuerpo

equilibrado, fruto de un largo reposo en bodega. De color

oro viejo brillante, espuma blanca y densidad perfecta.

Temperatura óptima para servir: 2-4° C Graduación botella: Vol. 6,4% Alc.
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HEINEKEN

®

La cerveza Pilsen más distribuida en el mundo. Elaborada

exclusivamente con ingredientes naturales, combina un

perfil de producto con cuerpo a la vez que es ligera,

suave y fácil de beber.

Temperatura óptima para servir: 0-3º C Graduación botella: Vol. 5,0% Alc.
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HEINEKEN 0,0

Cerveza lager 0,0% alcohol, elaborada únicamente con

ingredientes naturales, con refrescantes notas afrutadas

y suave cuerpo con el sabor a malta perfectamente

equilibrado característico de Heineken

®

.

Temperatura óptima para servir: 2-4° C Graduación botella: Vol. 0,0% Alc.
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PAULANER ORIGINAL MÜNCHNER

Paulaner Original Münchner está elaborada con una

rigurosa selección de ingredientes (cebada de verano,

lúpulo aromático de Hallertau, levadura propia y agua

incólume de glaciar). Es una refrescante cerveza de

pálido color dorado.

Temperatura óptima para servir: 2-4° C Graduación botella: Vol. 4,9% Alc.
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HOP HOUSE 13

Hop House 13 es una cerveza tipo lager, muy lupulada,

producida en la fábrica de Guinness, St. James's Gate de

Dublín, con la levadura original de Guinness. Su

característica especial es la adición de 3 tipos de lúpulos

diferentes durante el proceso, que garantizan un sabor

inesperado.

Temperatura óptima para servir: 3,5° - 5,5°C Graduación botella: Vol. 5% Alc.
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MURPHY’S IRISH RED

Cerveza tipo Lager inspirada en las cervezas rojas

irlandesas, tostada, de sabor suave y afrutado muy

refrescante y fácil de tomar. Sus orígenes se remontan a

1856, cuando James J. Murphy fundó la fábrica de

Murphy’s en Cork.

Temperatura óptima para servir: Servirse en

dos tiempos, para que tenga la densidad y

espuma.

Graduación botella: Vol. 5,0% Alc.
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FOSTER’S

Foster’s es la cerveza rubia australiana más famosa del

mundo, con buen cuerpo, refrescante y fácil de beber.

Combina notas dulces y afrutadas con un ligero toque

amargo. Una excelente opción para cualquier hora del

día.

Graduación botella: Vol. 5,0% Alc.
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MAES

Una de las pocas cervezas del mundo con denominación

de origen Pils. Se elabora desde 1880. Una cerveza de

color claro, aroma intenso y sabor único, con una espuma

blanca y persistente.

Temperatura óptima para servir: Servir bien

fría para destacar su aroma intenso.

Graduación botella: Vol. 5,2% Alc.
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BIRRA MORETTI

Cerveza lager Italiana, obtenida mediante un proceso de

baja fermentación, con un sabor maduro y equilibrado

que muchos paladares han identificado como el

auténtico carácter de Italia.

Temperatura óptima para servir: 2-4° C Graduación botella: Vol. 4,6% Alc.
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DOS EQUIS

Cerveza mexicana con suave sabor a malta y suave

aroma a cítrico. Una cerveza tipo lager de cuerpo ligero a

medio. Su sabor es dulce, con notas frutales y bajo

amargor. Saborea una experiencia agradable y

refrescante.

Temperatura óptima para servir: 2-4° C Graduación botella: Vol. 4,3% Alc.
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SOL

®

Sol

®

es una cerveza clara de tipo Lager con un exquisito

aroma, de bajo amargor y refrescante sabor que se bebe

directamente de la botella y sin limón. Originaria de

México.

Temperatura óptima para servir: 0-3° C Graduación botella: Vol. 4,5% Alc.
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PAULANER SALVATOR

Paulaner Salvator es una cerveza fuerte, de baja

fermentación, con un marcado sabor a malta y color

profundamente oscuro. La mezcla perfecta entre lúpulo y

malta. Es la predecesora de las cervezas Paulaner.

Temperatura óptima para servir: 4-6° C Graduación botella: Vol. 7,9% Alc.
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TIGER

Cerveza de estilo lager con sabor intenso y muy

refrescante. En su estricto proceso de elaboración, que

dura más de 500 horas, se emplean ingredientes

europeos y australianos de gran calidad. Cuenta con más

de 40 reconocimientos y premios internacionales que la

avalan. 

Temperatura óptima para servir: 5º- 6Cº Graduación botella: Vol. 4,7% Alc.
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MONTSENY LAGER

GERMAN PILS, cerveza ligera y elegante de la familia

lager. La simplicidad del estilo tradicional con el carácter

de la cerveza artesana.

Temperatura óptima para servir: 2-4ºC Graduación botella: Vol. 5,4% Alc.
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PAULANER HEFE-WEIßBIER

Originaria de Múnich, donde a comienzos del siglo XII se

establecieron los monjes de St. Paulis. Elaborada con

malta de trigo, es naturalmente turbia por la presencia

de levadura. De fermentación alta, su sabor es afrutado y

natural.

Temperatura óptima para servir: 2-4° C Graduación botella: Vol. 5,3% Alc.
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PAULANER HEFE-WEIßBIER-DUNKEL

Hefe-Weißbier Dunkel. Un placentero sabor de cerveza

de alta fermentación con un refrescante y fuerte aroma

que recuerda a la malta tostada. Tiene mayor proporción

de trigo malteado negro, lo que le confiere ese color

pardo tan característico.

Temperatura óptima para servir: 4-6° C Graduación botella: Vol. 5,3% Alc.
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LA CIBELES TRIGO

Una cerveza blanca estilo belga con una espuma muy

densa, con un olor muy especiado con aroma a cilantro

ligeras notas cítricos, de sabor a pimienta, clavo y con el

final al amargor de cáscara de naranja. Debido a su

graduación de 4,5º es muy aconsejable para mitigar la

sed con un exquisito sabor.

Graduación botella: Vol. 4,5% Alc.
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CRUZCAMPO TRIGO

Los maestros cerveceros reinventan las recetas ale de

Cruzcampo de los años 20. Cruzcampo Trigo es la ale

más alemana. Una cerveza ale de trigo de estilo alemán

con aromas frutales y a clavo, muy bebestible y poco

amarga. Dale un buen TRIGO.

Temperatura óptima para servir: 2 - 4 ºC Graduación botella: Vol. 5% Alc.

A
B

A
D

Í
A

 
Y

 
A

L
E
 
E
S

P
E
C

I
A

L
E
S

C
O

N
 
C

U
E

R
P

O
 
Y

 
A

R
O

M
Á

T
I
C

A
S

AFFLIGEM BLOND

Nace en 1074 en Opwiijk (Bélgica), bajo la supervisión de

los monjes benedictinos de la Abadía de Affligem. Es una

cerveza artesana de alta fermentación, con una segunda

fermentación en botella. Dorada, muy aromática.

Temperatura óptima para servir: 4-6° C Graduación botella: Vol. 6,8% Alc.
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AFFLIGEM DOUBLE

Nace en 1074 en Bélgica, bajo la supervisión de los

monjes benedictinos de la Abadía de Affligem. Una

cerveza artesana de alta fermentación, con una segunda

fermentación en botella. Más oscura, con gran cuerpo y

sabor firme.

Temperatura óptima para servir: 4-6° C Graduación botella: Vol. 6,8% Alc.
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AFFLIGEM TRIPLE

Nace en 1074 en Opwiijk (Bélgica), bajo la supervisión de

los monjes benedictinos de la Abadía de Affligem.

Cerveza artesana de alta fermentación, con una segunda

fermentación en botella. Dorada y robusta, es la joya de

las cervezas de abadía.

Temperatura óptima para servir: 4-6° C Graduación botella: Vol. 9,5% Alc.
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JUDAS

Judas es una cerveza estilo rubia belga, de fuerte color

oro, sabor muy intenso y contrapunto de notas dulces y

amargas. Cerveza original de Bélgica fue premio

“Selección del mundo”.

Temperatura óptima para servir: Servirse

bien fría para destacar su aroma intenso.

Graduación botella: Vol. 8,5% Alc.
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KILKENNY

Kilkenny es una cerveza nitrogenada tipo Irish Red Ale,

elaborada con maltas semitostadas 100% irlandesas,

con un característico color rojo y un sabor muy especial,

que junto con su textura cremosa hacen de ella una

cerveza única.

Temperatura óptima para servir: 4-6° C Graduación botella: Vol. 4,3% Alc.
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JOHN SMITH’S

John Smith´s es la mejor muestra de las clásicas cervezas

de estilo Bitter Ale inglesas, muy fáciles de beber y con

una espuma consistente y duradera. Con su marcado

estilo inglés, es la marca Ale número uno en el Reino

Unido.

Temperatura óptima para servir: Servir bien

fría para disfrutar de la consistencia de su

espuma.

Graduación botella: Vol. 3,6% Alc.
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LA CIBELES DAVID´S ALE

Una cerveza para dar rienda suelta al sentido del olfato

pues nos encontramos nada más abrirla con una

explosión de aromas a caramelo y toffe. Muy poco

lupulada, casi dulce. Predominan las trazas de caramelo,

pasas y nueces. Contiene levadura sedimentada por la

doble fermentación en botella.

Temperatura óptima para servir: 6ºC Graduación botella: Vol. 6% Alc.
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MONTSENY BLAT

WEIZEN ALE de estilo alemán, muy refrescante y

aromática. Combina el frescor del trigo con el aroma

floral del lúpulo Saaz.

Temperatura óptima para servir: 2-4ºC Graduación botella: Vol. 4,3% Alc.
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CRUZCAMPO ANDALUSIAN IPA

Los maestros cerveceros reinventan las recetas ale de

Cruzcampo de los años 20. Cruzcampo Andalucian IPA es

la IPA más fácil de beber ya que tiene el nivel de alcohol

y amargor mínimo que define este estilo. Una cerveza

muy, ligera y con aromas a frutar tropicales. 

Temperatura óptima para servir: 2-4 ºC Graduación botella: Vol. 5,5% Alc.
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CRUZCAMPO IPA

Los maestros cerveceros reinventan las recetas ale de

Cruzcampo de los años 20. Cruzcampo IPA es la ale más

aromática. Una cerveza ale amarga y floral, con una

amplia variedad de lúpulos. ¿IPA qué quieres más?

Temperatura óptima para servir: 2 - 4 ºC Graduación botella: Vol. 7% Alc.
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LAGUNITAS IPA

Cerveza artesana originaria de California. Una Indian

Pale Ale bien balanceada y muy bebestible, gracias a su

combinación de maltas Caramel que suavizan los lúpulos

americanos utilizados para su elaboración. Muy

aromática, de color ámbar y con espuma blanca y

consistente. Es la IPA nº 1 en Estados Unidos.

Temperatura óptima para servir: 4°- 5,5°C Graduación botella: Vol. 6,2% Alc.
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LAGUNITAS LITTLE SUMPIN

Cerveza artesana originaria de California. Una American

Pale Ale de cuerpo sedoso y final intenso a lúpulo.

Elaborada con una combinación maltas de trigo y

cebada, que le proporcionan un sabor suave y

refrescante.

Temperatura óptima para servir: 4°- 5,5°C Graduación botella: Vol. 7,5% Alc.
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LA CIBELES IMPERIAL IPA

Con casi 75 IBUS (unidades de amargor) y más de 5 kilos

de lúpulos aromáticos, la podemos definir como la reina

de los aromas en La Cibeles. Cuando se prueba deja a su

paso un intenso sabor amargo que permanece arropado

por notas de maracuyá, mango y uvas. Todo un reto para

los nuevos en estas lides.

Graduación botella: Vol. 7% Alc.
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LA CIBELES RUBIA

Una cerveza de tipo Pale Ale muy ligera y refrescante con

cierto aroma a lúpulos florales y un ligero retrogusto a

cítricos. Se elabora con diferentes variedades de lúpulos,

predominando el de león y con una de las mejores aguas

del mundo, la de Madrid.

Temperatura óptima para servir: 2 - 4 ºC Graduación botella: Vol. 4,5% Alc.
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LA CIBELES IPA DRYHOP

Una explosión de aromas a cítricos y frutas maduras que

junto con un marcado amargor y una densísima espuma

hacen de esta cerveza un placer para los sentidos del

olfato y gusto. Elaborada con cinco tipos de lúpulos.

Temperatura óptima para servir: 4-5,5ºC Graduación botella: Vol. 5,1% Alc.
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MONTSENY IPA

INDIA PALE ALE, cerveza fuerte de alta fermentación,

con elevado grado y amargor. Es una versión de la Pale

Ale inglesa que se exportaba a la India en la época

colonial.

Temperatura óptima para servir: 4°- 5,5°C Graduación botella: Vol. 6,4% Alc.
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MONTSENY MALTA

PALE ALE, de alta fermentación al estilo tradicional

inglés. Con mucho cuerpo y de color tostado, para

disfrutar de un sabor intenso.

Temperatura óptima para servir: 6° Graduación botella: Vol. 5,1% Alc.
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GUINNESS

®

 DRAUGHT

Cerveza irlandesa tipo Ale nacida en 1759 en la fábrica

de St. James Gate (Dublín) y presente en más de 150

países de todo el mundo. Debe ser servida en dos

tiempos para poder disfrutar de su famosa espuma,

suave y cremosa.

Temperatura óptima para servir: 6° C Graduación botella: Vol. 4,2% Alc.
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GUINNESS

®

 ORIGINAL

Cerveza irlandesa tipo Ale nacida en 1759 en la fábrica

de St. James Gate (Dublín) y presente en más de 150

países. Guinness

®

Original es perfecta para beberla

directamente de la botella.

Temperatura óptima para servir: 6° C Graduación botella: Vol. 5,0% Alc.
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LA CIBELES STOUT

La Cibeles Stout ofrece un conjunto de aromas a café y

chocolate. Tiene un cuerpo medio alto debido a la

utilización de avena y maltas caramelo en su

elaboración. Su carbonatación es baja y tienen la

espuma típica característica inherente a este estilo.

Temperatura óptima para servir: 6ºC Graduación botella: Vol. 7% Alc.
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MORT SUBITE KRIEK

Mort Subite es una cerveza de fermentación espontánea

cuya mezcla de cebadas, lúpulos y frutas aporta sabores

únicos e inigualables. Mort Subite Kriek tiene un

agradable sabor a cerezas.

Temperatura óptima para servir: Servir bien

fría para destacar su aroma intenso.

Graduación botella: Vol. 4,3% Alc.
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DESPERADOS

Cerveza Premium aromatizada con tequila, de sabor

suave y llena de contrastes. Rebelde y con carácter,

rompe todos los convencionalismos, desmarcándose

absolutamente de la forma tradicional de degustar una

cerveza.

Temperatura óptima para servir: 0-3° C Graduación botella: Vol. 5,9% Alc.
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DESPERADOS MOJITO

Desperados, la cerveza que marca las normas, nos

sorprende ahora con el nuevo sabor Mojito: que combina

el calor del tequila y la frescura de las frutas del mojito

para continuar la fiesta.

Temperatura óptima para servir: 0-3° C Graduación botella: Vol. 5,9% Alc.

N
U

E
V

O
S

 
S

A
B

O
R

E
S

N
U

E
V

O
S

 
S

A
B

O
R

E
S

DESPERADOS LIMA

La alianza perfecta entre la cerveza con sabor a tequila y

la sorprendente frescura del cactus y la lima.

Temperatura óptima para servir: 0-3º C Graduación botella: Vol. 3,0% Alc.
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LADRÓN DE MANZANAS

Ladrón de Manzanas es una bebida natural, con 4,5% de

alcohol. Está elaborada con 7 tipos de manzanas, la

combinación perfecta de manzanas dulces y ácidas.

Disfrútalo con hielo y limón para conseguir un sabor aún

más refrescante. “Las manzanas robadas saben mejor”.

Temperatura óptima para servir: 0º-2º Graduación botella: Vol. 4,5% Alc.
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STRONGBOW

Strongbow es una sidra muy refrescante con una

extraordinaria combinación de sabores agridulces, que le

confiere gran carácter. Líder indiscutible en Reino Unido

donde 7 de cada 10 pintas consumidas son de

Strongbow.

Temperatura óptima para servir: 0-3° C Graduación botella: Vol. 5,3% Alc.
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BULMERS ORIGINAL

Bulmers Original es una sidra Premium con sabor

equilibrado y profundo, y un toque final de manzana

crujiente. Se elabora desde 1887 con 50 tipos de

manzanas diferentes.

Temperatura óptima para servir: Siempre

con abundante hielo

Graduación botella: Vol. 4,5% Alc.
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STRONGBOW DARK FRUITS

De aspecto profundo, color ciruela oscura con notas

rojas, Strongbow Dark Fruit comprende una complejidad

aromática a notas de grosella y mora sobre una base de

manzana. Strongbow, referente de las ciders en Reino

Unido, amplia la familia con esta variedad de frutos del

bosque. 

Temperatura óptima para servir: 0º-3º Graduación botella: Vol. 4% Alc.
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